
 
 

               

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menu DU 

JOUR 
12h-22h 

 



 
 

 

                                   NOS ENTREES 

 

Ceviche de dorade à notre façon, marinade au pamplemousse, citron, 

orange, poivrons, segments d’orange  

115 dh 

 

Houmous au choux fleur rôti, amandes et pignons de pin torréfiés, 

yaourt maison. 

115 dh 

 

Salade autour des légumes verts, avocat, haricot vert, choux de 

Bruxelles, brocoli, haricot mange-tout, concombre, asperge, tomate, 

œuf beldi, vinaigrette balsamique.     

110 dh 

 

Salade d’avocat au chair de crabe, vinaigrette de mangue au citron 

yuzu. Pain brioche poêlé.    

125  dh 

 

Gambas à la coriandre en salade de mangue, tomate, radis et fenouil, 

sauce Chimichuri     

125  dh 

 

 



 
 

 

La buratta en salade au trio de quinoa pistou de basilic    

125 dh 

 

Gratiné de champignons aux épinards et œuf mollet, crème de comté, 

copeaux parmesan.    

105 dh 

 

Soupe de poisson des roches, croutons et rouille.    

105 dh 

 

NOS PLATS  

 

Poitrine de volaille cuit basse température, purée de courgette à la 

menthe, pomme grenaille rôties, sauce à l’estragon.   

185 dh 

 

Filet de bœuf mature et sa purée de courge au beurre de noisette, 

champignons, carotte pickles, sauce au chocolat noir.  

245 dh 

 

Souris d’agneau a la Langue d’oiseaux façon risotto au pistil de safran et 

petit légumes, jus de cuisson aux aromates.  

(Viande cuite en douceur pendant 2h30) 

235 dh 



 
 

 

 

Pavé de Saumon cuit à l’unilatérale, poireaux confits, et purée 

d’épinards , salsa de poivrons.   

225 dh 

 

Filet de St pierre grillé en croute de romarin, mousseline de petit pois, 

artichauts barigoule, sauce vierge aux citrons confits   

220 dh 

 

Ballottine d’espadon aux épinards et gambas, crème  de broccoli, sauce 

aux crevettes   

220 dh 

 

Risotto carnaroli a la betteraves, bébés calamars noix de St Jacques, 

haricots verts sautés,  émulsion de crustacés.    

235 dh 

 

Risotto végétarien aux légumes de saison  

175 dh 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

NOS SANDWICHS  
Servis avec mesclun de salade ou potaetos ou coleslaw 

 

Pain bagnat aux aiguillettes de poulet, cheddar et olives noires, 

oignons,  œuf poche, mayo aux olives noires.      

125 dh 

Cheeseburger, duxelles de champignons, tomate, laitue, fromage 

cheddar.  

145 dh 

Club sandwich signature La Maison, poitrine de poulet rôti, laitue, 

tomate, fromage cheddar, sauce tartare.  

135 dh 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

NOS PIZZAS ET PÂTES  
 

Pizza buratta de 90 grammes  

135 dh 

Pizza Primavera, asperge verte, champignons, guacamole d’avocat  

120 dh 

Pizza quatre fromages  

105 dh 

Linguini à la Vongole  

180 dh 

Macaroni à la crème de truffe  

160 dh 

Penne Putanesca, câpres, olives, ail, anchois, tomates pelées  

155 dh 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

NOS DESSERTS  
 

 

Gâteau American   90 dh 

Tiramisu au café  90 dh 

 Fraisier version La Maison 90 dh 

 Tarte Maison 80 dh 

Éclair au chocolat  80 dh 

Profiteroles 80 dh 

Saint Sébastian 90 dh 

 

 

Mille–feuille de maman  80 dh 

Sachertorte      80 dh 

Brownie classique  80 dh 

Fondant au chocolat  90 dh 

Crème brulée    85 dh 

Fruits de saison servis découpés 
ou en salade   85 dh  

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


